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Fliissiges Gold aus Felsenkellern

Klopf, klopf, klopf. ,Habt ihr noch was da?", fragt der Mann - und hat Gliick. Wer
am Seitenfenster des Eichstetter Computerladens von Helmut Enderlin anklopft,
der will nichts Technisches kaufen (dafiir gibt es die Vergertiir), sondern ein echtes
Handwerksprodukt:; den selbstgebrauten Gerstensaft, den Enderlin gemeinsam
mit Ralf Trautwein herstellt und der in historischen Felsenkellern heranreift.

twas Glick gehdrt in der warmen
EJanrnszelt schon dazu, wenn man

sich ohne Vorbestellung eine gri-
fere Menge des Eichstetter Hera-Biers
sichern will. Denn Helmut Enderlin (54)
und Ralf Trautwein [44), Ehemann won
Enderlins Stieftochter, sind Hobby-Brauer
und stehen nur einmal wichentlich nach
Feierabend am Braukessel - auch deshalb
heifit das Bier Firobe’, also Feierabend”,
Urd weil die beiden vom Hera-Brauwerk
(die ersten beiden Buchstaben der Vor
namen waren die Namensgeber] nur be-
grenzt Zeit und Braukessel haben, sind
ihre Erzeugnisse ein seltenss Gut. Heute
ist wieder einer dieser Tage beziehungs-
weise Abende. in der ein friner, wiirziger
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Malzgeruch durch den Innenhof zieht, und
der, erst Recht beim Eintreten in die klei-
e Brauwerkstatt, verrat, dass Nachschub
produziert wird, Drinnen glanzen Metall-
braukessel in werschiedensn Grifen.
Eimer, der 200 Liter fasst, brummt in der
Mitte munter wior sich hin.

Hier im blankgeputrten und gekachelten
Raum ist das Reich der beiden Brawer. An
gefangen haben sie ganz kleim, erzdhlen
sie Das Ergebnis der ersten Feierabend
schicht waren zehn Liter Bier. Die kamen
50 gut an, dass sie kurz darauf einen
A0-Liter-Kesssl anschafften, dann den
zweiten und zuletzt den Zweihunderter.
Waren es 2019 noch 3000 Liter Bier, die sie

in Flasche und Fass brachten,
wollen sie dieges labr die
10.000-Liter-Marke knacken.

Juvor war die Idee, gine
eigene Brausrei 2u be
treiben, jahrelang ge-
reift, wahrend sk an
Wochanerden Ihrer
gemeireamen Leiden
schaft fronten:  dermn
Biar, mit all seinen Ge-
sehmacksrichtungen
und Charakteren. Bei
diesen Treffen kamen
stets besondere Baer
spezialitaters auf dan




Ralf Trewtwein (grofies Bild links, L) und Helmut Enderdin aus Eichatetten ind stolz auf (hr Faierabend-Bier, das sie in ihrer Freizeit herstellen lo. L.
Zum Brauprozess gehirt das Einmadschen (o, ), bei dem das geschratete Malz in 38 Grad heilles Wasser gegeben wird.

Tisch. Dier Gaurnen war durch Bier-Tasting-
Touren bereits geschult, und immer mal
wieder beschlossen sie, irgendwann ibr
eigeres Bier zu machen, Das ging sicher-
lich 15 Jahre 507, sagt Trautwein.

Aus dem Traum wurde Realitat, als Er-
derlin mit seinem Computerfachgeschaft
2015 news Raumlichkeiten suchte und das

Gebdudesnsemble mit Geschichte erwarh.

Dienn auf dem Anwesen im Altweg 21 stief]
er auf zwei alte Bierketler und die Ge-
schichte der beiden Kifermeister fakob
und Christian Heizmann, die 1798 den An-
trag zum Betrieb siner Bierbrauerei und
Schankwirtschaft stellten. Fur ihre Bier
siederei bauten die Brider anno 1831 die
beiden Keller. Sie sind rund 13 und 30 Me-
ter lang. knapp drei Meter brait und Legen
zehn Meter unter der damaligen Werkstatt
des Schimelzers. Dadurch herrscht ganz-
}éhrig eine kanstante Temperatur won 13
Grad = ideal fir die Lagerung von unter-
garigem Beer. Da war klar: Jetzt oder nie”,
erzahit Enderlin.

Sie lasen sich in die Thematik ein, mach-
ten sich Uber Gerdtschaften schlau, beleg-
ten einen Braukurs und legten los. Sollte
ez Richtung Craft Beer gehen oder eher
2u den Klassikern? Craft Beer probieren
wir zwar auch hin und wieder, das ist aber
nicht unser Ding”, sagt Trautwein. Sie ent-
schieden sich fir bodenstandiges Pils, La-
ger und Weizen. Wir legen Wert darauf,
dass Bier frisch schmeckt, nach reinem
Bier. ohne Schnickschnack. Dafir haben
wir varschisdene Parameter immer wie-
der neu ausgerichtet”, so Trautwein, Ma-
udrlich mussten sie anfangs auch mal eine
Ladung wegschiitten, das passiers. Es

gibt einen Grurdsatz: Nach der &0, Brau-
runde hat man es raus. Wir waren deutich
schneller”

Dach 2urdck in die Braustube, Vor gut
2wei Stunden haben die beiden den Kes-
s befullt, heute wird Pils gemacht. Zum
sogenannten Einmaischen warde erst das
‘Wasser aul Temperatur gebracht, dann
das geschrotete Malz dazugegeben, das
Vermengen ubernimmt das Rihrwerk im
Braukessel. Traubwein lupft den Deckel,
warft einen prifenden Blick in die schau-
mende Flissigkeit. Die beiden erkennen
schon an Geruch und am Aussehen, ob
alles stimmt. _Braun-gelb-gold muss die
Farbe s2in”, 50 Enderlin,

Sie sind ein eingespieltes Team: Ein Blick
auf die Temperatur- und Zeitanzeige wver-
rdt, dass das Malz raus muss. Jeder Hand-
griff sitzt, Filter entfernen, Sieb hochikur-
beln, es rattert. Fachbegriffe fallen wie
Anschwdnzen”, wenn die beiden etwa hei-
Aes Wasser dber die Maische gisfien, um
noch zuriickgehaltene Extrakte aus demn
Malzbrei zu losen

Viele weitere Arbeitsgange sind noteg, bis
aus der goldbraunen Flissigkeit im Topf
tatsachlich Bier wird. Dabei spielt auch
der Hopfen eine Rolle, den die Brauer
vom Bodenses beziehen: Wie viel, zu wel-
cher Zeit, soll das Bier eher batter, eher
aromatisch werden - all das entscheidat
die Hopfenzugabe”, erklért Trautwein. An-
schlisfend sei wichtig, dass die Wirze
schnell abkilhle, erganzt Enderlin: LOann
muss der Tank enteprechend vorbensitet
werdan, da kommt die Hele ren. Ab die-
sem Feilpunkt st es Bier” Und das reift

dann in einem Holzfass dret Wochen lang
im Felsenkeller aus, wird anschlisfend in
Flaschen abgefillit und gart dort weiters
wigr Wochen - fertig ist das fliissige Gold
wam Kaisersiuhl,

Anita Ferl
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Hera-Brauwerk,

Altweeg 21, Eichstetten,

Tel, 07433/9404639

Ist als Direktvermarkter am All-
weg anzutreflen; das Bier kann
bei SE-Computer geksult warden.
Weitera Infos unter
hera-brauwerk.de

Riémerbriu Riegel,
Usenbergstrafe 13, Riegel,
Tel 01 60/94 144467,
roemerbraesu.de

Brauerei Hirtler,
Eiehstetter Str. 10,
March-Newershauser,
Tel 076651671,
brauerei-hirtler.de

Kindringer Dorfbrauerel,
Elzetrafle 28a,
Teningen-Kondringen,
Tel. 07441 /1897
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